VILA

DAS

RAINHAS

VLA
RAINHAS

SEJA RESPONSAVEL BEBA COM MODERACAQC:



QUEEN MOSCOW
MULE

COCKTAIL
Pava cmfeaom/ este cocktail,
necessita de:

Scl Ginja Vida das Racnhas
20cl Q//'V%W Beer
1cd Lema
TECNICA: BUILD

COPO: CANECA DE BARRO
DECORAGCAO: GOMO DE LIMA

Numa caneca de barro deite gelo, a Ginja Vila
das Rainhas, o refrigerante Ginger Beer e de
seguida esprema um gomo de lima.



GINJA TONICA

COCKTAIL

Parva cmy‘euow este cocktall,
necessita de:

Sl de Ginja Vila das Rainhas
20cl A’ﬂm Toneca
7 Zest Lomdo

TECNICA: BUILD
_ COPO:GIN .
DECORAGAO: ZEST LIMAO E HORTELA

Num copo de Gin, coloque gelo até
completar o copo e de sequida a Ginja.
Depois inclua a dgua ténica, o zest de limao
e com uma colher, envolva a ginja com a
ténica. Decorar com hortela.



KING NEGRONI

COCKTAIL

Parva Wm&w este cocktall,
necessita de:

30[&%{/4 Vida das Ranhas
3c Gin
ScZD/f)/ Vermouth

TECNICA: STIR
COPO: ON THE ROCKS
DECORACAO: ZEST LARANJA

Num mixing glass coloque muito gelo,
esprema um zest de laranja e verta as 3
bebidas. De seguida mexa bem com uma
colher de bar. Verta, coando, para um copo
com gelo novo.



™o

GINJA ROYAL

COCKTAIL

Para Wecwm/ este cocktal,
necessita de:

SCZde&WZL Vida das Ranhas

Top Up EWe/WMM
Ginja Bébeda

TECNICA: BUILD
COPO: FLUTE
DECORACAO: 1 GINJA BEBEDA

Num copo de flute, adicionar 4 cl de ginja e
de seguida, verter espumante ou
champagne bem fresco até preencher o
copo.



DUCHESSE GINJA

COCKTAIL

Para confeclonar este cocktail,
necessita de:

Sl Ginja Vila das Rainhas
2,5¢l de Rum
3,5¢cl de Sumo de Abacaxi
1,5cl de Xarope de Aciicar

TECNICA: SHAKER & DOUBLE STRAIN
COPO: TACA DE COCKTAIL
DECORACAO: REBORDO COM MEL E NOZES
E COPO FUMADO COM ALECRIM

Num shaker coloque 0 ananés e o xarope e
macere bem para extrair os sumos do
ananas. Depois adicine o rum e o licor Vila
das Rainhas. Coloque gelo e mexa bem.
Numa taca de cocktail coloque no rebordo
um pouco de mel e nozes raladas. De
seguida coe o cocktail para a taca e sirva.



\ILA DAS RAINHAS®

O NOSSOS PRODUT(

viLA
RAINIAS

0 VERDADEIRO LICOR
DE GINJA D'OBIDOS

pw&la;[d& a partin de
('ng/w&&'énffd naturais

Teor Alcodlico: 20% vol.




